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Chateau Lilian Ladouys
Cru Bourgeois, St-Estephe AOC

Beeindruckender St-Estephe mit 94 Punkten

Beschreibung:

Im Slidwesten der Appellation liegt das Chateau Lilian Ladouys, in direkter Nachbarschaft
von Chateau Cos d’Estournel und Chateau Lafite-Rothschild. Auf der Hochebene von Cos mit
Blick auf die Gironde ragen die beiden majestdtischen TUrme des Chateaus aus den
Weinbergen heraus. Ein ungewdhnlich geschmeidiger und finessenreicher St-Estephe!
Degustationsnotiz:

Dichtes Purpur mit zarten rubinroten Reflexen. Sattes Brombeerbouquet, dahinter
Cassislikor, Lakritze und Heidelbeergelee. Am druckvollen Gaumen mit weicher Textur,
fleischiger Extraktfille und engmaschigem Tanningerust, am Limit vinifiziert, daher auch die
spurbare Adstringenz. Im gebindelten Finale ein Korb mit blauen Beeren, Brasiltabak und
exotische Hdélzer.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: St-Estephe

Produzent: St-Estephe AOC

Ausbau: im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2040

Rebsorte(n): 50% Cabernet Sauvignon, 37% Merlot, 4% Petit Verdot

Artikelnummer: 0510518
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Lilian Ladouys

Cru Bourgeois
St-Estephe AOC

Herkunft:
Ratings:
Rebsorte(n):

Trinkreife:
Weinbau:
Ausbau:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

James Suckling 94/100, Score 18.5/20

50% Cabernet Sauvignon, 37% Merlot, 4% Petit
Verdot

Jetzt bis 2040

Traditionell

im Barrique

14.5%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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