
Château Haut-Marbuzet
Cru Bourgeois, St-Estèphe AOC

Beschreibung:

Degustationsnotiz:
Sattes  Purpur-Granat,  dicht  in  der  Mitte,  lila  Schimmer  aussen.  Erotisches  Bouquet,  zuerst
Röstnoten,  Brotkruste,  dann  pflaumige  Töne  zeigend  mit  herrlichen,  fast  orientalisch
anmutenden Gewürzen drin.  Saftig-fleischig im Gaumen,  oben Schmelz unten einen dezent
bourgeoisen  Fluss  vermittelnd,  im  Extrakt  viel  Lakritze  und  Black  Currant,  ausgeglichene
Adstringenz.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintöpfen und Käseplatten.
Servierempfehlung:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Estèphe
Produzent: St-Estèphe AOC
Artikelnummer: 0512489
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Haut-Marbuzet
Cru Bourgeois
St-Estèphe AOC

Herkunft: Frankreich
Ratings: Score 18.5/20
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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