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MARGA

Chateau Rauzan-Ségila
2e Cru Classé, Margaux AOC

Mit einer schénen Grand-Cru-Lebensversicherung ausgestattet

Beschreibung:

Die Rebsortenauswahl bei Rauzan-Ségla ist ein harmonisches Zusammenspiel zwischen dem
Terroir und dem Potenzial der Trauben. Die Terrassen des Médoc bieten den Rebsorten eine
vielfaltige Grundlage fur ihre Entwicklung. Cabernet Sauvignon gedeiht auf den kieshaltigen
Bdden und profitiert von der spaten Reife, um Tiefe und Komplexitat zu entfalten. Merlot
zeigt seine Vielseitigkeit und bringt eine sanfte, fruchtige Note ein, wahrend Cabernet Franc
der Cuvée lebendige und charaktervolle Akzente verleiht.

Degustationsnotiz:

Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Florale Wirze, schwarze
Kirschen, Holunder und heller Tabak, mittlerer Druck im Ansatz. Im Gaumen fein stoffig,
schon ausgelegt und mit herrlich reifen Tanninen. Wie immer kein Primeur-Blender, aber mit
einer schénen Grand-Cru-Lebensversicherung ausgestattet.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Margaux

Produzent: Margaux AOC

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2052

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

ArtikelInummer: 0520914
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Rauzan-Ségla

2e Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft:
Ratings:
Rebsorte(n):
Trinkreife:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

James Suckling 95/100, René Gabriel 18/20
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Jetzt bis 2052

13.5%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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