
Moscato d'Asti DOCG Nivole
Michele Chiarlo

Moscato Piemont – Aushängeschild von Chiarlo

Beschreibung:
Der  Moscato  d’Asti  Nivole  DOCG  von  Michele  Chiarlo  ist  das  Aushängeschild  des
renommierten  Weinguts  im  Piemont.  Winzer  Alberto  Chiarlo  sagt:  «Dieser  aromatische
Süsswein ist eines der Aushängeschilder unseres Weinguts, auf ihn sind wir besonders stolz.»
Mit  seiner  feinen  Perlage,  seiner  leichten  Art  und  der  perfekt  ausbalancierten  Kombination
aus  natürlicher  Süsse  und  Säure  bietet  der  Moscato  ein  harmonisches,  lebendiges
Geschmackserlebnis als Essensbegleiter.
Aromenprofil:
Helles Gelb,  grünliche Reflexe. Die Nase erinnert an frisch gepflückte Trauben, getrocknete
Aprikosen  und  geröstete  Mandeln.  Fruchtsüsser  Auftakt,  abgelöst  von  einer  herrlichen
Fruchtaromatik,  an  Pfirsich,  Golden  Delicious  und  Muskat  erinnernd,  von  schöner
Lebendigkeit und Intensität, mit feiner Perlage; rund und angenehm im rassigen Abgang.
Passt zu:
Herrlicher  Begleiter  zu  Amaretti,  Cantucci.  Zabaione,  Panettone,  Crêpes,  Caramelflan  und
Torta della Nonna. Toll auch zu Gorgonzola und Terrinen.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von leichten Süssweinen mit einem Alkoholgehalt von unter 10%
empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Gehaltvollere präsentieren sich bei 8 bis
14°C optimal.
Herkunftsland: Italien
Subregion: Asti
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 5.0%
Rebsorte(n): 100% Moscato
Artikelnummer: 0543122
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Moscato d'Asti DOCG Nivole
Michele Chiarlo

Herkunft: Italien
Ratings: Wine  Enthusiast  92/100,  Score  18/20,  Vinum

93/100
Rebsorte(n): 100% Moscato
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Stahltank
Alkoholgehalt: 5.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  leichten

Süssweinen mit  einem Alkoholgehalt  von unter
10% empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6
bis  10°C.  Gehaltvollere  präsentieren  sich  bei  8
bis 14°C optimal.
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