
Le Petit Cheval
Grand Cru, St-Emilion AOC, Second Vin du Ch. Cheval Blanc

Wird schon bald Freude bereiten.

Beschreibung:

Degustationsnotiz:
70 %  Merlot,  30 %  Cabernet  Franc.  Purpurgranat  mit  violettem  Rand.  Dichtes
Brombeerbouquet  mit  Lakritze  und  Schattenmorellensaft.  Am  Gaumen  mit  seidiger  Textur,
feinkörnigem Extrakt und guter Frische unterlegt. Im gebündelten Finale ein voller Korb mit
blauen Beeren und edler Mineralik.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintöpfen und Käseplatten.
Servierempfehlung:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: St-Emilion AOC
Alkoholgehalt: 13.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2039
Rebsorte(n): 70% Merlot, 30% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0558018
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Le Petit Cheval
Grand Cru
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Ratings: Parker  93–95/100,  James  Suckling  93–94/100,

WeinWisser 18/20, Score 18.5/20
Rebsorte(n): 70% Merlot, 30% Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2039
Alkoholgehalt: 13.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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