Le Petit Cheval

Grand Cru, St-Emilion AOC, Second Vin du Ch. Cheval Blanc

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Tiefes Purpur mit opaker Mitte. Intensives Bouquet mit Baccaratrosen, Heidelbeeren Gelee
und Veilchen, dahinter weisser Pfeffer und parfimierter Pfeifentabak. Am satten Gaumen
mit weicher Textur, fein sandiges Extrakt, stitzende Rasse und kraftvoller Korper. Im
gebindelten Finale kleine schwarze Beeren, Wacholder und Olivenpaste, endet mit zarter
Adstringenz.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: St-Emilion AOC
Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: 2028-2040
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Le Petit Cheval

Grand Cru
St-Emilion AOC

Herkunft:
Ratings:

Trinkreife:
Alkoholgehalt:
Servier:

Frankreich

Decanter 95/100, Antonio Galloni 94/100, Jeb
Dunnuck 94/100, Parker 91+/100, WeinWisser
18/20, Score 18.5/20

2028-2040

14.5%

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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