Chateau Nairac

2e Cru Classé, Barsac AOC - Sauternes

Formidabel zu franzosischen Terrinen

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Mundfiillendes, unvergessliches Slsswein-Erlebnis! 86% Sémillon, 10% Sauvignon Blanc, 4%
Muscadelle: traumhaftes, reifes Beerenbouquet; gekochte Mirabellen und frische Aprikosen,
Kamille und fein verteilte, reiche Botrytis. Im Gaumen Uppig, mit gleichzeitig sensationeller
Saure.

Passt zu:

Besonders toll zu Foie gras, Terrinen, Blauschimmelkase, Tarte Tatin, Crépe Suzette oder
Ente a I’'Orange. Ebenso hervorragend zu Pfirsich- und Aprikosentartes, geschmortem Apfel,
Créme brllée mit kandierten Friichten, Creme Caramel und Parfaits von Orangen oder
Ananas.

Servierempfehlung:

Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich

Bild folgt Subregion: Sauternes
2 N Produzent: Barsac AOC - Sauternes
Photo a venir Alkoholgehalt: 12.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2050
Rebsorte(n): Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle

ArtikelInummer: 0597403
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Nairac

2e Cru Classé
Barsac AOC - Sauternes

Herkunft: Frankreich

Ratings: WeinWisser 20/20

Rebsorte(n): Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle
Trinkreife: Jetzt bis 2050

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Leichte SlUssweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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