MANFREDMEI!ER

PINOT NOIR SELECTION

YANFRED MEIER 720

Pinot Noir Sélection
Graubuiinden AOC, Weinbau Manfred Meier

Bilderbuch-Pinot-Noir

Beschreibung:

Das Traditionsweingut Meier in Zizers wird aktuell von Manfred Meier und seiner Familie
ausserst erfolgreich gefuihrt. Die Rebflache der Familie Meier betragt 5 Hektar, die sich
ausschliesslich in Zizers befindet.

Degustationsnotiz:

Rubinfarben, leicht aufgehellter Rand. Ein Verbund von rotfruchtigen Noten, an Kirschen und
rote Johannisbeeren erinnernd, auffallend offen und aromatisch, dazu gesellen sich
Brotkrustenténe und ein Hauch Vanille. Fruchtweicher Auftakt, abgeldst von einer sehr
samtigen Pinot-Noir-Aromatik, nun auch Erdbeeren und Nougat, viel Schmelz zeigend; nach
und nach offenbart sich auch eine saftige Frische, die unterlegt ist von reifen Gerbstoffen;
anhaltendes, prazises Finale.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Zircher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkase und Fondue Chinoise.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Schweiz

Subregion: Zizers

Produzent: Weinbau Manfred Meier
Ausbau: 7 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

ArtikelInummer: 0625721

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Pinot Noir Sélection

Graubliinden AOC
Weinbau Manfred Meier

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 7 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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