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Lunaris Demeter
Chorb Rheinau AOC Zirich, Staatskellerei Zirich, Demeter (CH-BIO-006) (Biodynam

Weinkunst im Einklang mit der Natur

Beschreibung:

Zwischen den sanften Rebhangen rund um Rheinau entsteht ein Rotwein, der die Zircher
Weinregion von ihrer besonders faszinierenden Seite zeigt. Der biodynamisch nach
Demeter-Richtlinien erzeugte Lunaris verbindet sorgfaltige Handwerkskunst mit dem
Rhythmus der Natur und des Mondes. Das Ergebnis ist ein ausdrucksstarker, harmonischer
Wein mit viel Eleganz und Charakter. Eine aussergewéhnliche Entdeckung aus Zirich fir alle,
die authentische Weine mit Seele schatzen.

Aromenprofil:

Intensives Rubinrot bis zum Rand hin. Zart duftende Rosenblutenblatter, Kirschen und
Erdbeeren in der sehr offenen Nase, auch etwas Anis und Muskatwiirze. Am Gaumen
bestatigt sich die intensive Aromatik, sehr ausgewogen und mit viel femininem Flair, erganzt
durch wirzige Noten und etwas Mocca; die Tannine sind weich und geschmeidig, aromatisch
nicht nachlassend bis ins anhaltende Finale.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Zircher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkdse und Fondue Chinoise.

Temperatur:
Fir den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
) 15 bis 17°C.
Herkunftsland: Schweiz
% Produzent: Staatskellerei Zurich
Ausbau: 16 Monate im Barrique
l‘U Il arls Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
CHORE RUEIRSE Alkoholgehalt: 12.0%
E Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): 65% Cabernet Jura, 35% Monarch

Artikelnummer: 0663321

EEN WEIN 1 1 ZORICH UND
ER RHEINAU
SACH DEMETLL
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Lunaris Demeter

Chorb Rheinau AOC Zirich

Staatskellerei Zurich

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 65% Cabernet Jura, 35% Monarch

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 12.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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