Scala
IGT Svizzera Italiana, Cantina Kopp von der Crone Visini

Grosser Lagerwein mit samtiger Eleganz

Beschreibung:

Sudlich von Lugano, umgeben von Rebstdcken und Wald, im malerischen Ort Barbengo, liegt
das Weinparadies des Ehepaars Anna Barbara Kopp von der Crone und Paolo Visini. Sie legen
Wert darauf, Weine mit Charakter und langer Lebensdauer zu keltern. lhre feinwirzige Cuvée
Scala bietet genau das: Sie weist Ecken und Kanten auf und belohnt diejenigen mit ihrem
wahren Potenzial, die die Geduld aufbringen, ihr ein paar Jahre der Reife zu génnen.
Degustationsnotiz:

Intensives Rubinrot, granatfarbene Akzente. Eine auffallend offene, rotbeerig gepragte Nase
mit einer passenden Wirze, sehr elegant abgestimmt. Am Gaumen zeigt sich der Scala sehr
homogen, mit einem schonen Fruchtausdruck und guter Konzentration, viel Saftigkeit und
bestens eingebundenen Tanninen; réstartige Aromen nach Caramel und Vanille, aber auch
etwas Zimt, im langanhaltenden, viel Potenzial aufzeigenden Finale.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Zircher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkase und Fondue Chinoise.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Herkunftsland: Schweiz
Produzent: Cantina Kopp von der Crone Visini
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell

o i Alkoholgehalt: 13.5%

Koo von der Crons Vs Rebsorte(n): 90% Merlot, 10% Arinarnoa

Barbengo, Ticine

ArtikelInummer: 0685317

700 13,50 Vel Comtiasa sorisi
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Scala

IGT Svizzera Italiana
Cantina Kopp von der Crone Visini

Herkunft: Schweiz

Ratings: Parker 92/100, Falstaff 91/100, Score 18.5/20

Rebsorte(n): 90% Merlot, 10% Arinarnoa

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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