La Réserve de la Comtesse

Pauillac AOC, Second vin du Chateau, Pichon Longueville Comtesse de Lalande

Ein Zweitwein erster Klasse

Beschreibung:

Ein fein gewobener Pauillac voller Eleganz, Tiefe und Struktur. Aromen von schwarzen
Johannisbeeren, Veilchen und feinen Gewurzen verschmelzen mit seidigen Tanninen und
einer perfekt integrierten Barriquenote. Die Réserve von Chateau Pichon Longueville bringt
alles mit, was einen hervorragenden Cru aus dem Médoc ausmacht.

Degustationsnotiz:

Delikates blaubeeriges Bouquet, Veilchenparfum und zarte Graphitnote. Am elegant saftigen
Gaumen mit seidiger Textur, engmaschigem Tanningerust, stitzender Rasse und
vielschichtigem Koérper. Im konzentrierten, dichten und langen Finale edle Cassiswlrze und
feinkdrniges Extrakt.

Passt zu:

- Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
“ boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.
Servierempfehlung:
e Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
PICHON (UM T[S entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
R | Herkunftsland: Frankreich
RESERVE ' Subregion: Pauillac
i Produzent: Second vin du Chateau
| Alkoholgehalt: 14.0%
PAUILLAC :/..-’ Artikelnummer: 0827421
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

La Réserve de la Comtesse

Pauillac AOC
Second vin du Chateau

Herkunft: Frankreich

Ratings: Antonio Galloni 92-94/100

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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