Cabernet Sauvignon
Master & Servant, Napa Valley, 689 Cellars

Der Kultwein aus dem Napa Valley

Beschreibung:

Besondere Weine kdnnen fur Glicksgeflhle sorgen. Von dieser Idee hat sich Curtis McBride,
der Besitzer des Weinguts, inspirieren lassen und einen charismatischen Cabernet Sauvignon
mit sexy Label geschaffen, der mit seiner Komplexitat und Ausgewogenheit ganz sicher fur
glickliche Stunden sorgt. Ob lhre Gaste erst kiirzlich auf den Weingeschmack gekommen
sind oder bereits alles kennen, was die Weinwelt zu bieten hat, diesen Cabernet Sauvignon
mdgen garantiert alle.

Degustationsnotiz:

Undurchsichtiges Purpurrot mit opaker Mitte. Betdérendes Bouquet nach reifen Brombeeren,
dunklem Edelholz und schwarzen Johannisbeerendrops, dahinter Lakritze und parfimierter
Pfeifentabak. Am kraftigen Gaumen mit kakaoartigem Tannin, leicht stltzend, reifer Extrakt
und durchtrainiertem Korper. Im aromatischen, langanhaltenden Finale blaubeerige
Konturen, frisch gemahlenem Kakaopulver und fein wirzigem Vanillemark.

Passt zu:

Eignet sich hervorragend als Begleiter zu Surf and Turf, gegrilltem Fleisch und Fisch, Baked
Potato und Tex-Mex. Toll auch zu Hamburgern.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Vereinigte Staaten

Subregion: North Coast

Produzent: Napa Valley

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Rebsorte(n): 95% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

ArtikelInummer: 0866121
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Cabernet Sauvignon

Master & Servant

Napa Valley

Herkunft: Vereinigte Staaten

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 95% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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