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Mont de Vaux
La Céte Grand Cru AOC, Domaine Henri Cruchon (Biodynamisch)

Grand Cru vom Biopionier Cruchon

Beschreibung:

Ein Chasselas nach alter Tradition, auf der Hefe, ohne Filtration, wie die Natur es uns
schenkt. Ein Wein mit einer kraftig mineralischen Struktur von grosser Fulle, mit kraftigen
und komplexen Aromen. Das Terroir von Mont de Vaux befindet sich auf einer perfekten
exponierten Terrasse oberhalb der Stadt Morges. Die Weinberge werden im Einklang mit den
Mondrhythmen bewirtschaftet und erhalten nur natlrliche Pflege. Die Entlaubung und die
Weinlese erfolgen von Hand und die Ernte ist streng limitiert. Um all diese Qualitaten zu
erhalten, wird der Wein ungefiltert abgefullt. Er kann sich mit einem edlen und natdrlichen
Depot prasentieren.

Degustationsnotiz:

Hellgelb, grinliche Akzente. Ein vorab florales Bouquet, das erganzt wird durch dezent
zitrische Noten, etwas Blutenhonig und eine dezente Hefenote. Frischer Auftakt, abgeldst von
einer sehr eleganten, fruchtbetonten Chasselasfrucht, an Lindenbliten und Stachelbeeren
erinnernd, sehr dynamissch und saftig; leicht mineralisch im Finale.

Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemuseterrinen, vegetarischer Kiche,
gedampften SlUsswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Kasegerichten sowie Frisch- und Hartkasen.

Servierempfehlung:

Geklhlt bei 8-10 Grad servieren

Herkunftsland: Schweiz

Subregion: La Céte

Produzent: Domaine Henri Cruchon (Biodynamisch)
Ausbau: 8 Monate im Stahltank

Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Rebsorte(n): 100% Chasselas

ArtikelInummer: 0912922

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Mont de Vaux

La Céte Grand Cru AOC
Domaine Henri Cruchon (Biodynamisch)

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Chasselas

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Ausbau: 8 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
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