MOVENPICK

WEIN

Sparkling )] Cuvée 20
California, J Vineyards & Winery

Edler Schaumwein von Weltklasse

Beschreibung:

Die ] Vineyards Winery zahlt zu den fihrenden Schaumweinproduzenten Kaliforniens. Bei der
Zusammenstellung ihrer Cuvées beweist Winzerin Nicole Hitchcock grosses oOnologisches
Know-how und viel Fingerspitzengefuhl.

Aromenprofil:

Helles Gelb mit lindgrinen Reflexen. Betdorendes Bouquet nach rotem Apfel, gerdsteten
weissen Mandeln und Ingwer, dahinter edle Krauternote und Cranberrysaft. Am mittleren
Gaumen mit weicher Mousse und fein salziger Textur. Endet mit makelloser Struktur und
filigraner Eleganz.

Passt zu:

Aperitif, Happchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkase, reifem Brie, Blatterteig- und Mandelgeback.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Vereinigte Staaten

Produzent: ) Vineyards & Winery

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): 51% Chardonnay, 44% Pinot Noir, 5% Pinot Meunier

Artikelnummer: 09200--

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Sparkling J Cuvée 20

California

J Vineyards & Winery

Herkunft: Vereinigte Staaten

Ratings: Decanter 96/100, Score 18.5/20

Rebsorte(n): 51% Chardonnay, 44% Pinot Noir, 5% Pinot

Meunier

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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