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Cuvée Louis
St-Saphorin Lavaux AOC, Domaine Louis Bovard

Strukturierter und finessenreicher Rotwein aus dem Lavaux

Beschreibung:

Der Terrassenweinberg ist an dem Ufer des Genfersees angelegt und unterliegt der AOC
Saint-Saphorin. Er ist zu gleichen Teilen mit den Rebsorten Merlot, Syrah und Pinot Noir
zusammengesetzt.

Aromenprofil:

Intensives, leuchtendes Rubinrot. Rotbeerige Noten vermahlen sich mit einer feinen Wirze,
Himbeeren, Kirschen, dahinter auch Veilchennoten, Gewulrznelke und Milchschokolade. Ein
feiner Schmelz und eine wunderbar samtige Frucht machen sich rasch am Gaumen breit, nun
auch Preiselbeeren und Zimtstern, abgerundet von dezenten Réstaromen; sehr druckvoll und
fruchtintensiv, anhaltender Finish.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Temperatur:

Fur den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.

Herkunftsland: Schweiz

Subregion: Lavaux

Produzent: Domaine Louis Bovard
Ausbau: 20 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0%

Rebsorte(n): Merlot, Syrah

ArtikelInummer: 0973222
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Cuvée Louis

St-Saphorin Lavaux AOC

Domaine Louis Bovard

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): Merlot, Syrah

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 20 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Far den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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