
Chardonnay Mineral trocken
Pfalz, Weingut Friedrich Becker

Ein Klasse-Chardonnay mit mineralischem Tiefgang

Beschreibung:
Das südpfälzische Weingut Friedrich Becker ist bekannt für seine erstklassigen Lagen und die
behutsame Pflege der Weinberge. Die Reben für den „Mineral“ wachsen auf Kalkmergel – ein
Boden,  der  dem  Wein  eine  einzigartige  Spannung  und  die  perfekte  Balance  verleiht.  Das
Ergebnis  ist  ein  Pfälzer  Chardonnay,  der  sein  Terroir  dank  Spontangärung  und  langem
Hefelager maximal zum Ausdruck bringt.
Degustationsnotiz:
(st) Mittleres Gelb, eindringlich mineralisch-würziger Duft mit Feuersteinaromen, Zitrusfrucht
und subtiler Röstnote aus den Eichenholzfässern. Grossartige Intensität, Kraft und Länge am
Gaumen,  perfekt  integrierte  Frucht  mit  crèmiger,  saftiger  Anlage und feinsten Nussaromen
aus dem Holz.  Mit Luft immer dichter werdend, tiefgründig und extrem lang und samtig im
Abgang.
Passt zu:
Aperitif,  kalten  Fleischplatten,  milden  Fisch-  oder  Gemüseterrinen,  vegetarischer  Küche,
gedämpften  Süsswasserfischen,  leichten,  fernöstlichen  Gerichten,  Poulet-  und  warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Herkunftsland: Deutschland
Produzent: Weingut Friedrich Becker
Ausbau: 21 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Artikelnummer: 1022519
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Chardonnay Mineral trocken
Pfalz
Weingut Friedrich Becker

Herkunft: Deutschland
Ratings: James Suckling 97/100, Score 19/20
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 21 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5%
Servier: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
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