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RONCOBAIN

UVIGNON

Ronco Bain
Sauvignon Bianco Ticino DOC, Brivio-Gialdi

Sauvignon Blanc aus dem sonnigen Tessin

Beschreibung:

Guido Brivio hat erkannt, dass die Rebsorte im Tessin sehr lebendige, frische und
sortentypische Weine ergibt. Der sehr vielschichtige Ronco Bain ist ein bezaubernder
Begleiter zu sommerlichen Gerichten oder auch zu einem dampfenden Teller Pasta mit
Meeresfrichten.

Degustationsnotiz:

Blassgelbe Farbe. Typische Sauvignon-Nase, die an Agrumen und Holunderbliten erinnert,
auch etwas Zitronenminze und weisser Pfeffer. Am Gaumen prasentiert sich nebst der
frischen Note auch eine schdone Reife, zitrische Noten, Stachelbeeren und getrocknete
Aprikosen, facettenreich und feintexturiert; frischer, aromatischer Abgang mit viel
Temperament.

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Servierempfehlung:

FUr den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Brivio-Gialdi

Ausbau: 7 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif
Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc

ArtikelInummer: 1049421
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Ronco Bain

Sauvignon Bianco Ticino DOC

Brivio-Gialdi

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 7 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von komplexen

Weissweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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