Set Vertical Brunello di Montalcino DOCG
Podernovi, 1x75cl 2015, 1x75cl 2016, 1x75cl 2017, Poggio San Polo

Drei Top-Jahrgange vom Terroir-Brunello in einer Holzkiste

Beschreibung:

Die Veroneser Familie Allegrini hat viel in San Polo investiert und betreibt das
Boutiqueweingut mit immensem Herzblut. Die sanfte Hugellandschaft in der sudlichen
Toskana ist gepragt von einer intakten, ungezahmten Natur und einem Klima, das den Reben
guttut. Der Rebbestand ist alt und wird tadellos bewirtschaftet.

Degustationsnotiz:

Podernovi ist eine aussergew&ouml;hnliche Einzellage des Allegrini-Weinguts San Polo, die
zweifelsohne zu den sch&ouml;nsten und typischsten des Montalcino z&auml;hlt. Der auf
diesem Boden wachsende Sangiovese ist elegant und reich zugleich, er zeigt eine
unvergleichliche Tiefe und Eleganz. Der erste produzierte Jahrgang war 2015. San Polo legt

o
Ef‘ & " ' : eine wundervolle Kollektion von drei Jahrg&auml;ngen dieses Brunellos auf, die jeden
‘e SAN POLO Terroir-Liebhaber aufs H&ouml;chste entz&uuml;cken.

3 Jhile T 54 P Die&nbsp; hochwertige Holzkiste enth&auml;lt je eine Flasche der folgenden drei

Jahrg&auml;nge:

2015: Der Erstjahrgang steht f&uuml;r Komplexit&auml;t und Kraft und zeigt dabei eine
grosse Ausgewogenheit. 97 James Suckling

2016: Ein Jahrgang der Eleganz und Finesse, lebendig und klassisch im besten Sinne des
Wortes. 95 Wine Enthusiast

2017: Von &uuml;berraschender Delikatesse dank des k&uuml;hlen Bodens, der die Hitze
des Jahrgangs hervorragend ausgleichen konnte. Zart und frisch. 94 James Suckling

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Italien

Subregion: Montalcino

Produzent: 1x75cl 2015, 1x75cl 2016, 1x75cl 2017
Ausbau: 30 Monate in Grossholz
Alkoholgehalt: 14.0%

Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Artikelnummer: 10499--
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Set Vertical Brunello di Montalcino DOCG

Podernovi
1x75cl 2015, 1x75cl 2016, 1x75cl 2017

Herkunft: Italien

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Sangiovese

Ausbau: 30 Monate in Grossholz

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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