
Château Peymouton
Grand Cru, St-Emilion AOP

Best Buy aus St.-Émilion

Beschreibung:
Château Peymouton wird von demselben Team geführt und geniesst die gleiche Sorgfalt und
Aufmerksamkeit  wie  Château  Laroque.  Die  Reben  wachsen  auf  dem historischen  Land  des
renommierten  Châteaus.  Auf  dem  Hochplateau  aus  Kalkstein  sorgen  unterschiedliche
Tonschichten für Dichte und Struktur, ohne die Eleganz vom Kalkstein zu verdrängen. Lassen
Sie sich von dem herrlichen Kirscharoma und der Saftigkeit dieses St-Émilions begeistern.
Degustationsnotiz:
Verspieltes  rotbeeriges  Bouquet  gepaart  mit  zarten  Fliedernoten  und  Johannisbeersaft.  Am
saftigen  Gaumen  mit  fein  spröder  Textur,  sandigem  Extrakt  und  stützendem  Tannin.  Im
gebündelten Finale rote Kirsche und helles Graphit, aufgerundet.
Passt zu:
Weine  zum Zelebrieren  und  Geniessen,  am festlichen  Tisch  oder  vor  dem Cheminée.  Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Küche sein.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: St-Emilion AOP
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2043
Rebsorte(n):  Merlot,  Cabernet Franc,  Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 1063221
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Peymouton
Grand Cru
St-Emilion AOP

Herkunft: Frankreich
Ratings: Score 18/20
Rebsorte(n):  Merlot,  Cabernet Franc,  Cabernet Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2043
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5%
Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde  vorher  öffnen,  degustieren  und  dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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