Chateau du Moulin-a-Vent

Moulin-a-Vent AOC, Chateau du Moulin-a-Vent

Beaujolais aus einer anderen Dimension

Beschreibung:

Ein hervorragender Gamay, der geschmacklich stark an einen guten Burgunder erinnert -
von einer der renommiertesten Cru-Lagen der Region.

Degustationsnotiz:

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Moulin-a-Vent
Produzent: Chéateau du Moulin-a-Vent
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%

Rebsorte(n): 100% Gamay

ArtikelInummer: 1086720
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau du Moulin-a-Vent

Moulin-a-Vent AOC
Chateau du Moulin-a-Vent

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Gamay

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



