
Shiraz The Yard
Riversdale, Frankland River, Larry Cherubino

Larry Cherubinos Shiraz aus Westaustralien

Beschreibung:
Im von James Halliday mit  5 Sternen prämierten Weingut Cherubino in der  Nähe von Perth
werden  die  Shiraz-Trauben  ausschliesslich  von  Hand  gelesen  und  einer  strengen
Traubenselektion unterzogen. Ausgebaut wird The Yard Riversdale in neuen und gebrauchten
Barriques. Das Resultat ist ein würzig-dichter Wein mit bestens eingebundenen Röstnoten.
Degustationsnotiz:
Dichtes  Purpur  mit  violetten  Reflexen.  Schwarze  Kirschen  und  Brombeeren  in  der
tiefgründigen  Nase,  auch  karamellisierte  Mandeln  und  Backpflaumen  dahinter.  Samtiger
Gaumen  mit  wiederum  viel  schwarzer  und  blauer  Frucht,  nun  auch  Cassis  und  feine
Eukalyptusnote, faszinierendes Wechselspiel zwischen australischer Wärme und küstennaher
Frische,  von  Backpflaumen  bis  Lavendelparfüm,  trotz  der  Komplexität  viel  Finesse
ausstrahlend, zartpelzige Textur bis ins blaubeerige Finale.
Passt zu:
Vorspeisen  wie  Hauspastete  oder  Wildterrinen,  dunklen  Pilzsaucen,  Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert  bei  15-17  Grad  servieren.  Junge  Weine  können  mit  dem  Dekantieren  noch
zulegen.
Herkunftsland: Australien
Produzent: Frankland River
Ausbau: 12 Monate in Grossholz
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.6%
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Rebsorte(n): 100% Shiraz
Artikelnummer: 1090519
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Shiraz The Yard
Riversdale
Frankland River

Herkunft: Australien
Ratings: Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Shiraz
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate in Grossholz
Alkoholgehalt: 14.6%
Servier: Chambriert  bei  15-17  Grad  servieren.  Junge

Weine  können  mit  dem  Dekantieren  noch
zulegen.
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