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HENRI BOURGEOIS

Sancerre AOC
Jadis, Henri Bourgeois

Grosser Sauvignon aus bestem Hause

Beschreibung:

Der Sancerre Jadis bekommt seine Einzigartigkeit aus dem beriihmten Terroir an der Cote de
Chavignol.

Degustationsnotiz:

Gringelb mit hellen Reflexen. Im Duft bereits komplex und kraftvill. Entwickelt sich minttlich
im Glas, zeigt viel exotische Frucht mit griiner Mango, Zitrusfrucht, Honig in einem Hauch
Menthol. Ausgesprochen kraftvoll und voller Schmelz bis in sein langes Finale.

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Servierempfehlung:

Geklhlt bei 9-12 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich

Produzent: Henri Bourgeois
Ausbau: 18 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2039
Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc

ArtikelInummer: 1093420

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Sancerre AOC

Jadis
Henri Bourgeois

Herkunft: Frankreich

Ratings: Wine Enthusiast 94/100, Score 19/20
Rebsorte(n): 100% Sauvignon Blanc

Trinkreife: Jetzt bis 2039

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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