Riserva del Ronco
Rosso Ticino DOC, Cantina Pelossi

Marchenhafte Landschaft - sagenhafte Weine

Beschreibung:

Oft atemberaubend ist die Landschaft der Schweiz zwischen kristallklaren Seen und
schneebedeckten Gipfeln - aber auch die kleine Weinszene ist lebendiger denn je. Die
Rebflache ist begrenzt, so fokussieren sich die Winzer kompromisslos auf Qualitat. Wie die
Cantine Pelossi, angesiedelt im Tessin. Im Jahr 1987 begann Sacha Pelossi als Garagenwinzer
mit gerade mal 500 Flaschen Merlot - heute bewirtschaftet er 8 Hektar und gilt schweizweit
als exzellente Adresse fur authentische Weine mit individueller Persdnlichkeit. So wie seine
Riserva del Ronco, die durch ihre sorgfaltige Vinifikation und ihre lange Reifung beeindruckt.
Die Cuvée aus Merlot, Marselan, Carminoir und Cabernet Franc wird in offenen
500-Liter-Eichenfassern vergoren und anschliessend rund zwei Jahre in franzdsischen
Barriques ausgebaut.

oSSy DELTICING Degustationsnotiz:

Kraftvolles Rubinrot, leicht aufgehellter Rand. Koéstliche schwarze Kirschen, Pflaumen und
RISERVA etwas Zimt in der aristokratischen Nase, dahinter Mokka. Am Gaumen eine perfekte Balance
DEL RONCO | zwischen fruchtigen und réstartigen Aromen, unterlegt von einer Spur Bittermandel,

samtweiche Tannine und viel Fruchtdruck; sehr intensiv weit Uber die Mitte hinaus,
ausdrucksstarkes, Vanille-betontes Finale. Ein paar Stunden vor dem Genuss 6ffnen lohnt
sich.

1830Vol Sniene st 79cl Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Cantina Pelossi

Ausbau: 23 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Rebsorte(n): 38% Merlot, 30% Cabernet Franc, 20% Cabernet Sauvignon, 12% Carminoir

ArtikelInummer: 1097319
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Riserva del Ronco

Rosso Ticino DOC
Cantina Pelossi

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 38% Merlot, 30% Cabernet Franc, 20%
Cabernet Sauvignon, 12% Carminoir

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 23 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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