
Granatapfel Wild Edition Sommelier
Grenade Edition Sommelier, Obsthof Retter

Granatapfel: Früchte der Göttinnen und der Harmonie

Beschreibung:
Die  Granatäpfel  für  diesen  naturtrüben  Granatapfelsaft  werden  handverlesenen  und
stammen  von  den  besten  Lagen.  Als  alkoholfreier  Speisenbegleiter  empfiehlt  sich  der
Granatapfel Edition Sommelier vor allem zu Desserts oder leichten Fleischgerichten, ist aber
auch  solo  als  fruchtiger  Apéro  wunderbar  geeignet.  Seine  elegante  Note  animiert  den
Gaumen mit frischer Säure, leichter Mineralität und einer extremen Länge im Abgang.
Degustationsnotiz:

Passt zu:
Frischkäse, Geflügel, leichten Fleischgerichten, Sorbets, Desserts oder Gebäck
Servierempfehlung:
Für den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.
Herkunftsland: Österreich
Produzent: Obsthof Retter
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Artikelnummer: 1136622
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Granatapfel Wild Edition Sommelier
Grenade Edition Sommelier
Obsthof Retter

Herkunft: Österreich
Ratings: Score 18/20
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  komplexen

Weissweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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