
Flein Gelber Muskateller
Gross & Gross (Bio)

Sortentypisches Geschmackserlebnis

Beschreibung:
Die Reben für die Produktion des Safts werden eigens von Hand gepflegt und die Trauben in
Feinarbeit gelesen. Dank der sanften Pressung, wie sie bei Champagner Anwendung findet,
und  einer  innovativen  Pasteurisierung  offenbart  Flein  ein  sortentypisches
Geschmackserlebnis, das neue sensorische Dimensionen eröffnet.
Aromenprofil:

Passt zu:
Apéro,  kalten  Fleischplatten,  milden  Fisch-  oder  Gemüseterrinen,  vegetarischer  Küche,
gedämpften  Süsswasserfischen,  leichten,  fernöstlichen  Gerichten,  Poulet-  und  warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von komplexen Weissweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 9 bis 12°C.
Herkunftsland: Österreich
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Artikelnummer: 1137924
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Flein Gelber Muskateller
Gross & Gross (Bio)

Herkunft: Österreich
Ratings: Score 17.5/20
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  komplexen

Weissweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 9 bis 12°C.
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