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Merlot
Napa Valley, Merryvale Vineyards

Unvergesslicher Merlot aus dem Napa Valley

Beschreibung:

Im Napa Valley vereint die Familie Schlatter Schweizer Prazision mit der innovativen
Weinbaukunst Kaliforniens. Auf den nahrstoffreichen vulkanischen Béden des Tals gedeiht
Merlot besonders gut. Das Ergebnis: ein Wein mit intensiven Aromen reifer Kirschen,
perfekter Balance und typischer Merlot-Fiille. Merryvales Merlot ist ein Charakterwein, der die
Tradition eines der altesten Weingtter im Napa Valley eindrucksvoll widerspiegelt.
Degustationsnotiz:

Dichtes Granatrubin. Verfuhrerisches Bouquet, reife Herzkirsche, Milchschokolade und
betérende Veilchen, dahinter Brasiltabak, Himbeermark und helles Edelholz. Am sublimen
Gaumen mit seidiger Textur, reifes gut unterlegtes Tanningerist, fein kérniges Extrakt und
durchtrainierter Koérper. Im geblndelt fein aromatischen Finale mit blau- und
schwarzbeerigen Konturen, Kardamom und straffer dunkler Mineralik im Rickaroma.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Vereinigte Staaten

Subregion: North Coast

Produzent: Merryvale Vineyards

Ausbau: 14 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.1%

Trinkreife: Jetzt bis 2037

Rebsorte(n): 76% Merlot, 24% Cabernet Sauvignon

ArtikelInummer: 1188922
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Merlot

Napa Valley
Merryvale Vineyards

Herkunft: Vereinigte Staaten

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 76% Merlot, 24% Cabernet Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2037

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 14 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.1%

Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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