Colline 1789
Gamay Vully AOC, Cave et Domaine du Petit Chateau (Bio)
100% Gamay in Bioqualitat

Beschreibung:

Die Gamay-Reben befinden sich auf den Hohen des Weinbergs «Colline». Alle Parzellen
liegen in Lugnorre, eine Ortschaft mit der Postleitzahl 1789 - daher der Name «Colline
1789». Die Reben wachsen auf kristallinen Sandsteinb6den werden biodynamisch angebaut.
Der Gamay wird auf traditionelle Weise vinifiziert, wobei wahrend der alkoholischen Garung
taglich umgepumpt wird. Auf diese Weise wird eine sanfte Tanninextraktion gefdrdert.
Danach folgt ein einjahriger Ausbau in Eichenfassern.

Degustationsnotiz:

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflugel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Cave et Domaine du Petit Chateau (Bio)
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
Alkoholgehalt: 13.0%

Rebsorte(n): 100% Gamay

Artikelnummer: 1309522
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Colline 1789

Gamay Vully AOC
Cave et Domaine du Petit Chateau (Bio)

Herkunft: Schweiz

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Gamay

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine koénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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