Johannisberg mi-flétri

Chamoson Valais AOC, Cave Ardévaz

Beschreibung:

Degustationsnotiz:
Die Trauben werden Ende November oder anfangs Dezember mit etwa 125° Oechsle
geerntet. Vinifikation ohne malolaktische Garung, der Traubenmost bleibt bis zur
Flaschenabflllung auf der Maische. Aromen von Uberreifen Bananen und Ananas.; ;
Passt zu:
Sussweine sind zu vielerlei Anlassen grandiose Begleiter. Ob feinfruchtig oder edelsuss, ob
leicht oder Uppig, ob jung oder gereift - je nach Rebsorte, Herkunft und Stil kénnen
Slissweine wunderbar als Apéro, harmonische Dessertbegleitung oder als einzigartiger
- Meditationswein dienen.
N J Servierempfehlung:
\ - Leichte Stssweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren

s o Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Cave Ardévaz
Alkoholgehalt: 14.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): Johannisberg

ArtikelInummer: 1321422
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Johannisberg mi-flétri

Chamoson Valais AOC
Cave Ardévaz

Herkunft: Schweiz

Rebsorte(n): Johannisberg

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Alkoholgehalt: 14.0%

Servier: Leichte SlUssweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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