
Château de Millery
Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

Best Buy aus St.-Émilion

Beschreibung:
Der Château de Millery ist ein Wein von reiner und vollkommener Finesse, einfach exquisit.
Die Noten von dunklen roten Früchten, Blumen, Lakritze und Gewürzen sind in ihren feinen
Linien und ihrer Präzision wie mit einem Bleistift gezeichnet. (Vinous)
Degustationsnotiz:
Der Château de Millery ist ein Wein von reiner und vollkommener Finesse, einfach exquisit.
Die Noten von dunklen roten Früchten, Blumen, Lakritze und Gewürzen sind in ihren feinen
Linien und ihrer Präzision wie mit einem Bleistift gezeichnet. (Vinous)
Passt zu:
Weine  zum Zelebrieren  und  Geniessen,  am festlichen  Tisch  oder  vor  dem Cheminée.  Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Küche sein.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: St-Emilion AOC
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 15.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2041
Rebsorte(n):  Merlot,  Cabernet Franc
Artikelnummer: 1331718

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château de Millery
Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Rebsorte(n):  Merlot,  Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2041
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 15.0%
Servier: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde  vorher  öffnen,  degustieren  und  dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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