MOVENPICK

WEIN

Chateau Le Thil

Comte Clary, Pessac-Léognan AOC

Beschreibung:

Aromenprofil:

Brilliante granatrote Farbe. Duft nach kleinen roten Frichten und Gewurzen. Im Mund ist der
Wein rund und fruchtig, mit einer schénen Finesse und Eleganz.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Temperatur:

CHATEAV Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
l E T“ “ von 16 bis 18°C.
e A n Herkunftsland: Frankreich
2016 Subregion: Graves/Pessac Léognan
" o Produzent: Pessac-Léognan AOC
Al ‘1}}3 Alkoholgehalt: 14.5%
',";":'_“ P 2o Trinkreife: Jetzt bis 2029
@%Eﬁ?ﬁﬂf é Rebsorte(n): Merlot
S i A i ctuiie Artikelnummer: 1331818
PESSAC: LEOGNAN
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MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chateau Le Thil

Comte Clary

Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Frankreich

Rebsorte(n): Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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