Pinot Noir Réserve

Valais AOC, Domaine des Muses

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Die Kunst der "Elévage", die Weinerziehung im kleinen Eichenfass, lernte der Onologe Robert
Taramarcaz von den besten Winzern des Burgund. Aus Dijon heimgekehrt, waren die Weine
der Réserve-Linie die ersten Beispiele seines Kénnens im Umgang mit dem Eichenholzfass.
Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Domaine des Muses
Ausbau: im Barrique
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): Pinot Noir

ArtikelInummer: 1337420
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Pinot Noir Réserve

Valais AOC
Domaine des Muses

Herkunft: Schweiz

Rebsorte(n): Pinot Noir

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Ausbau: im Barrique

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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