Monthélie AOC blanc
La Combe Danay, Domaine Belleville

Monthélie - Burgunds versteckte Perle

Beschreibung:

Die noch wenig bekannte Appellation Monthélie liegt zwischen Volnay und Meursault und gilt
als Geheimtipp der Cote de Beaune. Der Blanc La Combe Danay der Domaine Belleville
verbindet frische Zitrus- und Blitennoten mit subtiler Mineralitat. Im Barrique gereift, zeigt er
Struktur und Cremigkeit - ein Chardonnay voller Klarheit, Tiefe und burgundischer Eleganz.
Degustationsnotiz:

Passt zu:

Raffinierten Vorspeisen, Crevettencocktail, Vitello Tonnato, Pastagerichten wie Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Gefligel, hellem Fleisch und fast allen Kasesorten
Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren

MONTHELIE

LA COMBE DANAY

DOMAINE BELLEVILLE

Herkunftsland:

Frankreich

Subregion: Cote de Beaune
Produzent: Domaine Belleville
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2036
Rebsorte(n): 100% Chardonnay

ArtikelInummer:

1396223

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar

Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Monthélie AOC blanc

La Combe Danay
Domaine Belleville

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Trinkreife: Jetzt bis 2036

Weinbau: Traditionell

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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