
Chardonnay Max Reserva
Región de Aconcagua, Viña Errázuriz

Chardonnay für maximalen Genuss

Beschreibung:
Die  Trauben  für  den  Chardonnay  Max  Reserva  gedeihen  in  der  kühlen  Pazifikbrise  des
Aconcagua-Tals, bevor sie zu einem aussergewöhnlichen Weisswein mit feinem Schmelz und
lebendiger  Frische  veredelt  werden.  Das  Weingut  Errázuriz  wurde  von  Robert  Parker  zum
«Besten Weingut Chiles 2017» gekürt. Eduardo Chadwick, der Besitzer des Familienweinguts,
ist zu Recht sehr stolz auf diese Auszeichnung.
Degustationsnotiz:
(st) Blasses Goldgelb mit grünlichen Reflexen. Zauberhaft frische Chardonnay- Typizität, mit
Aromen von reifer Zirusfrucht, gelbem Apfel und Williamsbirne. Eine Nuance von geröstetem
Weissbrot  und  würzige  Noten  von  weissem Pfeffer  und  Backapfel.  Am Gaumen gleichzeitig
mundfüllend und elegant, mit fein definierter Textur und dezentem Säurespiel. Die lebendige
Fruchtromatik  wird  von  einem  Hauch  von  gerösteter  Mandel  und  Vanillegebäck  begleitet.
Angenehme, charmante Frische bis ins fruchtige Finale.
Passt zu:
Raffinierten  Vorspeisen,  Crevettencocktail,  Vitello  Tonnato,  Pastagerichten  wie  Carbonara
oder Lasagne, grilliertem Fisch, Geflügel, hellem Fleisch und fast allen Käsesorten
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
Herkunftsland: Chile
Subregion: Casablanca Valley
Produzent: Viña Errázuriz
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Artikelnummer: 1785821
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Chardonnay Max Reserva
Región de Aconcagua
Viña Errázuriz

Herkunft: Chile
Ratings: Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Servier: Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
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