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MA-1765-01-28459 [ PRODUIT DE FRANCE

MOVENPICK

WEIN

Champagne Brut ler Cru
Sélection Movenpick, Frédéric Malétrez

Winzerchampagner in Premier-Cru-Qualitat

Beschreibung:

Aus den privilegiertesten Weingarten des Familienbetriebs Frédéric Maletrez stammt dieser
beeindruckende Champagner. Das Weingut Champagne Frédéric Maletrez erstreckt sich
sudlich der ,Champagner-Hauptstadt” Reims. In dieser limitierten Selektion der besten
Reserven sind Prestige und Perfektion auf vollendete Art vereint.

Aromenprofil:

Helles Gelb. Duftig, fruchtige Nase und dezente Noten von Haselnlssen und Quitten. Zarte
Perlage. Im Gaumen ansprechend, toll stitzendes Saurespiel mit gelben Friuchten und
wurzigen Strohnoten im Finale.

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zum Apéro mit Happchen oder zu herzhaften Speisen wie
Kalbsmedaillons an Rahmsauce, Pasteten in allen Varianten, Blatterteig mit Rahmragout oder
Milken. Passt ausserdem hervorragend als Begleiter zu Fischgerichten und Meeresfrichten
wie gerauchertem Lachs, Riesencrevetten, Zander oder aber auch zu feinem Gefligel und
Hummer.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis

12°C optimal.

Herkunftsland: Frankreich

Produzent: Frédéric Malétrez

Ausbau: 12 Monate im Stahltank

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Rebsorte(n): 42% Chardonnay, 36% Pinot Noir, 22% Pinot Meunier

Artikelnummer: 18106--

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Champagne Brut ler Cru

Sélection Movenpick

Frédéric Malétrez

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 42% Chardonnay, 36% Pinot Noir, 22% Pinot

Meunier

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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