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Die Bodega Montecastro liegt in der 
nordspanischen Provinz Valladolid, wo das 
Weingut im Jahr 2000 von einigen Freunden mit 
dem gemeinsamen Traum gegründet wurde, edle 
Rotweine im prestigeträchtigen Anbaugebiet 
Ribera del Duero zu produzieren. Ein qualitativer 
Quantensprung erfolgte, als Carlos del Río von der 
renommierten Hacienda Monasterio die Regie 
bei Montecastro übernahm. Gemeinsam mit dem 
Starönologen Peter Sisseck, der weltberühmt 
für seine Wein-Ikone Pingus ist, zeichnet er 
heute verantwortlich für die Produktion von 
Ribera-Weinen mit individueller Handschrift. 
Ihren besonderen Charakter verdanken diese 
hochklassigen Rotweine mehreren Faktoren: 
Zum einen sind viele Rebstöcke mehr als  
100 Jahre alt und liefern konzentrierte Trauben 
mit äusserst intensivem Geschmack. Zum 
anderen liegen die Weinberge teilweise auf 
über 900 Metern über dem Meeresspiegel, wo 
beträchtliche Temperaturunterschiede zwischen 
Tag und Nacht herrschen. 

Le domaine Bodega Montecastro se trouve au 
cœur de la province de Valladolid, dans le nord 
de l’Espagne. Il a été fondé en 2000 par quelques 
amis qui rêvaient de produire d’élégants vins 
rouges dans la prestigieuse région viticole de la 
Ribera del Duero. Le domaine a fait un véritable 
bond en avant en matière de qualité lorsque Carlos 
del Río, de la fameuse Hacienda Monasterio, en a 
repris les rênes. En collaboration avec l’œnologue-
star Peter Sisseck, mondialement connu pour 
l’iconique Pingus, il produit aujourd’hui des vins 
de Ribera à la personnalité unique: Ces vins rouges 
haut de gamme doivent leur caractère particulier 
à plusieurs facteurs. D’une part, une partie des 
vignes sont plus que centenaires et produisent des 
baies extrêmement concentrées. D’autre part, les 
vignobles culminent à parfois plus de 900 mètres 
d’altitude, là où règne une grande amplitude 
thermique entre le jour et la nuit.

2

Das Weingut von Carlos del Río in der Provinz Valladolid
Le domaine de Carlos del Río dans la province de Valladolid

2020 Montecastro 
Bodegas y Viñedos Montecastro, DO

Art. 0865420

Edler Ribera von 
Peter Sisseck
Weitere Informationen:

Superbe Ribera de 
Peter Sisseck
Informations complémentaires:

Jetzt bis 2034

Tinto Fino, Merlot

Ribera del Duero

16 Monate im Barrique

Guía Peñín 92/100

Jusqu‘en 2034

16 mois en barrique
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2018 Baigorri Reserva 
Bodegas Baigorri, DOCa

Art. 0341718

Reserva von einer 
der führenden 
Bodegas der Rioja
Weitere Informationen:

Reserva en 
provenance de 
l’une des meilleures 
Bodegas de la Rioja
Informations complémentaires:

Jetzt bis 2034

Tempranillo

Rioja

18 Monate im Barrique

Score 19/20

Jusqu‘en 2034

18 mois en barrique
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In der Rioja Alavesa, dem nördlichsten Teil der 
Region Rioja, setzt ein imposantes Gebäude 
einen modernen Akzent in die traditionsreiche 
Weinbaulandschaft. Denn hier, am Fuss der Si-
erra Cantabria, liegt der futuristische Glaskubus 
der Bodegas Baigorri. Das vom Stararchitekten 
Iñaki Aspiazu entworfene Gebäude ist optimal 
der Topografie angepasst und in seiner Funk-
tionalität ideal auf die Methode ausgerichtet, 
die Baigorri zu einem der aussergewöhnlich-
sten Weingüter Spaniens macht: Weil man bei 
der Weinbereitung nur mit Gravitation arbeitet, 
ist das Gebäude so konzipiert, dass alle Bewe-
gungen der Trauben respektive des Weins aus-
schliesslich durch Schwerkraft erfolgen – von 
der Anlieferung des Leseguts zuoberst bis zur 
Lagerung der Weine in der untersten Etage, die 
30 Meter tief im Boden liegt. Das Resultat ist 
eindrucksvoll – aromatische Intensität zeichnet 
die Weine von Baigorri ebenso aus wie grosse 
Komplexität und viel Eleganz.

Dans la Rioja Alavesa, la partie la plus septentri-
onale de la région de la Rioja, un bâtiment d’une 
modernité inattendue ressort dans le paysage 
pittoresque de vignes. C’est ici, aux confins de la 
Sierra cantabrique, que se trouve le cube de verre 
futuriste de la Bodega Baigorri. Conçu par l’archi-
tecte-star Iñaki Apianus, l’édifice est parfaitement 
intégré à la topographie et adapté à la méthode qui 
fait de Baigorri l’un des domaines les plus remar-
quables d’Espagne. En effet, la vinification étant 
effectuée par gravité, le bâtiment est conçu de telle 
sorte que le transport des raisins, puis du vin, se 
fait exclusivement du haut vers le bas, de l’arrivée 
de la vendange au niveau supérieur à la conser-
vation des vins à l’étage inférieur, à 30 mètres de 
profondeur. Le résultat ne manque pas d’impres-
sionner: les vins de Baigorri conjuguent des arô-
mes intenses, une grande complexité et beaucoup 
d’élégance.
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Simón Arina Robles, Önologe Bodegas Baigorri
Simón Arina Robles, l’œnologue de Bodegas Baigorri



Lange Zeit wurden im spanischen Anbaugebiet 
Jumilla einfache Massenweine erzeugt. Doch nach 
einem schweren Reblausbefall in den 1980er-
Jahren war der Weg dann frei für einen Neustart: 
Dank modernem Weinbergsmanagment und 
präziser Kellertechnik entstehen hier heute echte 
Spitzengewächse. Stellvertretend für diesen 
Aufstieg steht Santos Ortiz, der dynamische 
Besitzer und Kellermeister der Bodegas Ego, der 
die qualitativen Massstäbe in Jumilla neu definiert 
hat: Ortiz stammt aus der Gegend, kennt sich gut 
aus und hat Zugang zu den besten Terroirs – so 
ist es ihm gelungen, bereits in jungen Jahren ein 
absolutes Vorzeigeweingut aufzubauen. Seine 
Weinberge sind mit traditionellen Buschreben 
bepflanzt, die teilweise älter als 50 Jahre sind 
und sehr geschmacksintensive Trauben liefern. 
Das heisse und trockene Klima fordert die 
Rebstöcke ebenso wie die kargen, steinigen 
Böden zu Höchstleistungen heraus, Regen fällt 
in Jumilla kaum. Perfekte Voraussetzungen für 
die einheimische Sorte Monastrell.

Autrefois, la région viticole espagnole de Jumilla 
produisait de gros volumes de vins simples. 
Cependant, une sévère épidémie de phylloxéra 
survenue dans les années 1980 a ouvert la voie à 
un renouveau. Grâce à une conduite moderne de la 
vigne et des techniques pointues de vinification, des 
vins véritablement sublimes naissent aujourd‘hui à 
Jumilla. Acteur de cette ascension, le dynamique 
propriétaire et maître de chai de la Bodega Ego, 
Santos Ortiz y a défini de nouvelles références en 
matière de qualité. Originaire de la région, Ortiz 
a accès aux meilleurs terroirs et a réussi à créer 
un domaine absolument remarquable malgré 
sa jeunesse. Ses vignes sont plantées de ceps 
traditionnels en partie vieux de plus de 50 ans, qui 
produisent des raisins très aromatiques. Les rares 
précipitations, le climat chaud et sec ainsi que les 
sols pauvres et rocailleux offrent des conditions 
optimales pour la vigne et le cépage autochtone 
Monastrell.
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Santos und Ioana Ortiz, das Besitzer- und Önologenpaar von Ego Bodegas
Santos et Ioana Ortiz, le propriétaire et l’oenologue d’Ego Bodegas

2020 Goru 38 Barrels 
Ego Bodegas, DO

Art. 0808120

96 Punkte für den 
neuen Jahrgang des 
Lieblings aus Jumilla
Weitere Informationen:

96 points pour le 
nouveau millésime du 
chouchou de Jumilla
Informations complémentaires:

Jetzt bis 2030

Monastrell, Cabernet Sauvignon

Jumilla

12 Monate im Barrique

Decanter 96/100

Jusqu‘en 2030

12 mois en barrique
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Beratung / Bestellung
Gerne können Sie sich direkt an den 
 Standort in Ihrer Nähe oder an unseren 
Verkaufsinnendienst wenden:

Telefon 0800 003 007  
(kostenlos, Mo.–Fr., 8–18 Uhr)

service@moevenpick-wein.ch

Öffnungszeiten

Informationen zu Öffnungszeiten   
erhalten Sie  telefonisch oder unter 
 moevenpick-wein.ch

UNSERE STANDORTE 
NOS BOUTIQUES

Basel 
Haltingerstrasse 101 
Tel. 061 693 31 31

Bern 
Laupenstrasse 2 
Tel. 031 398 99 40

Biel/Bienne 
Bözingenstrasse 138 
Tel. 032 342 09 14

Bursins 
Chemin en Baffa 2 
Tel. 021 824 08 24

Chur 
Triststrasse 15 
Tel. 081 552 11 77

Crissier 
Rue de Morges 22 
Tel. 021 701 41 61

Emmen 
Meiliplatz 3 
Tel. 041 501 42 84

Fribourg 
Route du Jura 49 
Tel. 026 466 24 21

Genève-Centre 
Rue Kléberg 8 
Tel. 022 900 11 20

Genève-Meyrin 
Chemin du Grand-Puits 40 
Tel. 022 782 65 72

Heimberg, Thun 
Blümlisalpstrasse 46 
Tel. 033 437 13 04

Kloten 
Balz Zimmermannstrasse 7 
Tel. 043 818 99 37

Locarno 
Via Francesco Ballerini 15B 
Tel. 091 252 11 44

Luzern 
Haldenstrasse 23 
Tel. 041 458 10 00

Oftringen 
Campingweg 1 
Tel. 062 798 00 11

Pfäffikon SZ 
Churerstrasse 158 
Tel. 055 410 42 62

Reinach BL 
Bruggstrasse 12b 
Tel. 061 713 74 18

Rotkreuz 
Grundstrasse 14 
Tel. 041 790 94 70

Schönbühl, Shoppyland 
Industriestrasse 10 
Tel. 031 852 08 00

St. Gallen 
Rorschacherstrasse 270 
Tel. 071 288 52 92

Suhr 
Bahnhofstrasse 4a 
Tel. 062 842 22 23

Vaduz 
Schwefelstrasse 14 
Tel. 00423 232 78 00

Volketswil 
Brunnenstrasse 14 
Tel. 043 444 95 47

Wettingen 
Landstrasse 33 
Tel. 056 426 18 88

Wil SG 
Lerchenfeldstrasse 10 
Tel. 071 911 78 00

Winterthur 
Zürcherstrasse 322 
Tel. 052 203 63 60

Zollikon 
Seestrasse 13 
Tel. 044 391 47 77

Zug 
Baarerstrasse 141 
Tel. 041 760 96 50

Zürich-Enge 
Seestrasse 160 
Tel. 044 201 12 77

Zürich, Jelmoli 
Bahnhofstrasse 
Tel. 044 220 48 47

Conseil / Commande
Vous pouvez vous adresser directement 
à l’un des magasins près de chez vous ou 
à notre service interne des ventes:

Téléphone 0800 003 007  
(gratuit, lun.–ven. 8h–18h)

service@moevenpick-vins.ch

Heures d’ouverture

Pour obtenir des informations sur les 
heures d’ouverture, nous vous invitons 
à nous contacter par téléphone ou à 
consulter moevenpick-vins.ch


