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2015 Flascher Syrah
Graubinden AOC, Weingut Familie Hansruedi Adank

So facettenreich wie ein Syrah aus der Rhone, aber aus der Bindner Herrschaft stamn

Degustationsnotiz:

Dichtes Rubin, granatfarbene Akzente. Eine sehr offene, ausschweifende Nase nach
schwarzem Pfeffer, Nelke und rauchigen Noten, aber auch schwarze Kirschen und
Brombeeren, schliesslich Crémant-Schokolade. Eine sehr explosive Gaumenaromatik — die
Dufte der Nase bestatigen sich am Gaumen — druckvoll und dicht, auch einige Gratiftnoten
sind auszumachen; die Réstaromen sind im Hintergrund, die Frucht prasentiert sich aufs
Schdnste; Potenzial aufzeigendes, langes Finale.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Ziurcher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkédse und Fondue Chinoise.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Schweiz

Region: Graubunden
Subregion: Flasch

Produzent: Weingut Familie Hansruedi Adank
Bewertung(en): Score 18.5/20
Ausbau: 12 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2024
Rebsorte(n): 100% Syrah
Artikelnummer: 0263515

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Flascher Syrah
Graubiinden AOC
Weingut Familie Hansruedi Adank
Herkunft: Schweiz
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Syrah
Trinkreife: Jetzt bis 2024
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

