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2008 Chateau Cheval Blanc

ler Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC

Ein komplexer und perfekter Cheval Blanc

Beschreibung:

Das unmittelbar an der Grenze zu Pomerol gelegene Chateau Cheval Blanc zahlt zu den
renommiertesten Weingutern des gesamten Bordelais und steht seit Jahrzehnten fir absolute
Weltklasse. Der langlebige Wein von Cheval Blanc zeichnet sich durch eine nahezu
unvergleichliche Eleganz aus. Dank des hohen Durchschnittsalters der Reben besitzt dieser
Klassiker aus Saint-Emilion nicht nur eine beachtliche Intensitat, sondern fasziniert zugleich
auch mit aussergewohnlichem Finessenreichtum. Grund fur die Ausnahmestellung sind die
Bdden von Cheval Blanc, die sich von denen der umliegenden Chéateaus vollkommen
unterscheiden: Auf dem eisenhaltigen Untergrund aus Kies- und Sand erreicht die Rebsorte
Cabernet Franc eine Reife wie sonst nirgends in Bordeaux, dementsprechend sind die
Weinberge tberwiegend damit bestockt, ergédnzt von Merlot sowie kleinen Anteilen Malbec
und Cabernet Sauvignon.

Degustationsnotiz:

Extrem dichtes Purpur mit Purpurreflexen. Diskretes Bouquet mit viel Tiefe, viel Gewiirze,
Kardamom, Nelken, Moschus, Lakritze, Brombeerengelée, legt zu an der Luft. Eleganter
Gaumen, die Tannine sind extrem fein, dicht und weisen viel Fett auf, stisses Extrakt viel
schwarze Frucht, Heidelbeeren und Holundernoten, nachhaltiges Finale. Grosser Cheval der
sich sehr klassisch gibt, obwohl im Blend etwas weniger Cabernet Franc drin ist als tblich.
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites

Produzent: Chéateau Cheval Blanc

Bewertung(en): Wine Enthusiast 95/100, Wine Spectator 93/100, WeinWisser
19/20, Parker 93/100

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2038

Rebsorte(n): 60% Cabernet Franc, 39% Merlot, 1% Cabernet Sauvignon

Artikelnummer: 0474808
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Chateau Cheval Blanc
ler Grand Cru Classé A
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Wine Enthusiast 95/100, Wine Spectator 93/100,
WeinWisser 19/20, Parker 93/100

Rebsorte(n): 60% Cabernet Franc, 39% Merlot, 1% Cabernet
Sauvignon

Trinkreife: Jetzt bis 2038

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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