
2015 Côtes-du-Rhône AOP Rouge
Guy Louis, Tardieu-Laurent (Bio)

Tardieu, Vater und Sohn, die Rebenflüsterer von der Rhone

Beschreibung:
Michel Tardieu und sein Sohn Bastien haben ein unvergleichbares Gespür für die besten
Weinberge und Trauben an der Rhone. Durch ihr weitergegebenes Wissen entstehen an der
südlichen Rhone herausragende Weine, die es mit einem Châteauneuf-du-Pape locker
aufnehmen können.
Degustationsnotiz:
Kräftiges Purpurrot, viel dunkle Kirschfrucht mit den Wildkräutern der Garrique. Dass dieser
Wein fast ausschließlich aus Cru-Weinbergen und herausragendem Jahrgang stammt, wird
sofort deutlich: ein Füllhorn an Früchten mit dominant saftig-konzentrierten schwarzen
Kirschen und schwarzen Johannisbeeren, dazu die erdige, ätherische Würze des Südens mit
Thymian und Lavendel. Zeigt vollen, reichhaltig-mundfüllenden Körper, Lakritze, samtiges
Tannin und viel Druck bis in das lang anhaltende Finale. Aufgrund der seidig-feinen
Tanninstruktur bereits jetzt ein Hochgenuss mit noch viel Potential darüber hinaus.
Passt zu:
Hervorragend zu Gegrilltem, kräftig gewürztem Fisch, Bœuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkäse oder reifem Weichkäse, Lamm in Kräuterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne à la provençale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Rhone
Produzent: Tardieu-Laurent
Bewertung(en): Parker 88/100
Weinbau: Bio
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): 60% Grenache, 35% Syrah, 5% Mourvèdre
Artikelnummer: 0213415
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Côtes-du-Rhône AOP Rouge
Guy Louis
Tardieu-Laurent (Bio)

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 88/100
Rebsorte(n): 60% Grenache, 35% Syrah, 5% Mourvèdre
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Bio
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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