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2011 Chéateau Valandraud

Grand Cru, St-Emilion AOC

Der legendéare Garagenwein

Degustationsnotiz:

Grosses, schwarzbeeriges Bouquet, Brombeeren, Heidelbeeren, Cassis und vor allem eine
geniale Frische darin zeigend, legt gleich los, wahrend seine Mitkonkurrenten eher defensiv
daher kommen. Dicker Gaumen, die Basis ist irgendwie schwarze Edelbitterschokolade, oder
gar reinsortiger, hochprozentiger Edel-Kakao, dann wieder schwarze Beeren, Lakritze, Rauch
und Szechuanpefferkdrner.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
Servierempfehlung:
X _ Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
C / entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Dot tecies H
= Herkunftsland: Frankreich
"7&//-} / Region: Bordeaux
U CEF2L2 L0l Subregion: St-Emilion & Satellites
TEMILYON G Produzent: Chéateau de Valandraud
; Bewertung(en): René Gabriel 18/20
Alkoholgehalt: 15.0%
g e Trinkreife: Jetzt bis 2043
ot s Rebsorte(n): 100% Merlot
Artikelnummer: 0563111
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GroRRe: A7 74x105

Chéteau Valandraud

Grand Cru

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): René Gabriel 18/20

Rebsorte(n): 100% Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2043

Alkoholgehalt: 15.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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