Passt zu:

zulegen.
Herkunftsland:
Region:
Subregion:
Produzent:
Bewertung(en):
Herstellung:
Weinbau:
Alkoholgehalt:
Trinkreife:

Artikelnummer:

PINOT NOIR RESERVE

iFRED MEIER 7205 Z

ME E. 1 "TERER

Traubensorte(n):
Originalgebinde:

MOEVENPICK

WEIN

2015 Pinot Noir Réserve
Graubliinden AOC, Weinbau Manfred Meier

Wir empfehlen diesen Wein zu Rehschnitzel, Kalbskotelett, Zurcher Geschnetzeltem, Filet
Wellington und Tartar. Toll auch zu Halbhartkédse und Fondue Chinoise.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

Schweiz

Graubiinden

Zizers

Weinbau Manfred Meier

12 Monate in Barrique

Traditionell

14.3 %

Junger Genuss mdglich, am schdnsten nach 6 bis 10 Jahren
100% Pinot Noir

12er-Karton

0648415075C7100

Movenpick Schweiz AG, Division Wein, Hauptsitz, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Pinot Noir Réserve
Graubiinden AOC
Weinbau Manfred Meier
Herkunft: Schweiz
Bewertung(en):
Traubensorte(en): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Junger Genuss moglich, am schénsten nach 6
bis 10 Jahren
Weinbau: Traditionell
Herstellung: 12 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.3 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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