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2008 Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Tokaj-Oremus

IREMUS
Lassen Sie sich von Sissweinen verfiihren

Passt zu:

Besonders toll zu Foie gras, Terrinen, Blauschimmelkase, Tarte Tatin, Crépe Suzette oder
Ente & I'Orange. Ebenso hervorragend zu Pfirsich- und Aprikosentartes, geschmortem Apfel,
Creme brilée mit kandierten Friichten, Creme Caramel und Parfaits von Orangen oder
Ananas.

Servierempfehlung:

Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad, gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren

Herkunftsland: Ungarn

Produzent: Oremus-Vega Sicilia

Bewertung(en): Score 19/20

Ausbau: 24 Monate in Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2040

Rebsorte(n): 80% Furmint, 10% Harslevel?, 5% Muscat, 5% Zéta
Artikelnummer: 0173308
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Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Tokaj-Oremus

Herkunft: Ungarn

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 80% Furmint, 10% Harslevel?, 5% Muscat, 5%

Zéta

Trinkreife: Jetzt bis 2040

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 24 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 12.0%

Service: Leichte Sussweine bei ca. 6-10 Grad,

gehaltvollere bei 8-14 Grad servieren
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