MOEVENPICK

WEIN

2016 Le Vieux Clocher

Pinot Noir de Peissy Geneve AOC, Domaine des Bossons

Passt zu:

mpw_serving_suggestion=Nous recommandons ce vin avec les escalopes de chevreuil, les
cotelettes de veau, I'émincé de veau a la zurichoise, le filet Wellington et le tartare. Délicieux
également avec des fromages a pate mi-dure et la fondue chinoise.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Schweiz

Produzent: Domaine des Bossons

Bewertung(en):

Ausbau: in Stahltank

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Junger Genuss mdglich, am schonsten nach 6 bis 10 Jahren
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 0891216
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GrolRe: A7 74x105
Le Vieux Clocher
Pinot Noir de Peissy Genéve AOC
Domaine des Bossons
Herkunft: Schweiz
Bewertung(en):
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Junger Genuss moglich, am schénsten nach 6
bis 10 Jahren
Weinbau: Traditionell
Ausbau: in Stahltank
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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