/‘

)

LARUM

Rosso del Ticino

Denominazione di origine controllaia

Gialdi Vini SA - Mendrisio

O

MOVENPICK

WEIN

2015 Larum
Rosso del Ticino DOC, Gialdi

Tessiner Weinkunst vom Allerfeinsten

Beschreibung:

Der Besitzer des Weinguts Gialdi und sein Onologe Alfred de Martin zahlen zu den besten
Protagonisten der Tessiner Weine und gelten innerhalb der Branche als wahrhaftes
Dreamteam. Neu im Sortiment ist die raffinierte Cuveé Larum aus den Rebsorten Merlot
(60%), Cabernet Franc (33%) und einem kleinen Anteil von Syrah (7%), gereift wéhrend 14
Monaten in franzdsischen Barriquen. Ein charaktervoller Wein aus dem grossen Jahrgang
2015.

Degustationsnotiz:

Konzentriertes Rubinrot, granatrote Reflexe. Ein erhabenes Bouquet nach roten Pflaumen,
Himbeeren, einigen Wirznoten, dahinter auch akzentuierte Rostaromen. Weicher Auftakt,
abgeldst von einer explosiven und perfekt strukturierten Frucht, nebst rotfruchtigen Aromen
auch wirzige Akzente, sehr ausdrucksstark; die Tannine sind weich und perfekt integriert, der
Ausnahmejahrgang 2015 ist klar wiederzuerkennen; sehr druckvolles, anhaltendes Finale.
Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Schweiz

Region: Tessin

Produzent: Gialdi-Brivio

Bewertung(en): Score 18/20

Ausbau: 14 Monate in Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.0%

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Rebsorte(n): 60% Merlot, 33% Cabernet Franc, 7% Syrah
Artikelnummer: 0921015

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Larum

Rosso del Ticino DOC

Gialdi

Herkunft: Schweiz

Bewertung(en): Score 18/20

Rebsorte(n): 60% Merlot, 33% Cabernet Franc, 7% Syrah

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 14 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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