
2013 Pomorosso
Barbera d'Asti DOCG, Coppo

Coppos High-End-Barbera

Beschreibung:
Die Tradition wahren und dabei mit der Zeit gehen, das ist den vier Brüdern Coppo
bewundernswert gelungen. Sie haben das 1892 gegründete Familiengut weit über das
Piemont hinaus bekannt gemacht und mit dem Pomorosso lobenswerte Barbera-Pionierarbeit
geleistet. Beraten werden sie vom Starönologen Riccardo Cotarella.
Degustationsnotiz:
Dichtes Rubinrot, violette Nuancen. Eine prächtige piemontesische Nase, die an gedörrte
Zwetschgen, Kirschen und deutlich balsamische Noten erinnert, auch ein Hauch Wildleder
und Trüffel-Schokolade. Am Gaumen von dichter Struktur und facettenreichem
Fruchtausdruck, nun auch Himbeeren und Preiselbeeren; die reifen Tannine verschmelzen
aufs Schönste mit der Frucht und den Toastingnoten (Kakao und Milchschokolade);
aromatisch anhaltend im Potenzial aufzeigenden, frischen Finish.
Passt zu:
Servieren Sie diesen Wein zu Lamm, Brasato, Rindsbäggli, Filet mit Trüffeln sowie
Schmorgerichten. Ebenso passend zu Steinpilzgerichten und Linseneintopf.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Piemont
Subregion: Asti
Produzent: Coppo
Bewertung(en): Gambero Rosso 3/3, James Suckling 94/100, Score 18/20, Wine

Spectator 90/100
Herstellung: 14 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Traubensorte(n): 100% Barbera
Originalgebinde: 6er-Holzkiste
Artikelnummer: 0212013075B6100
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Pomorosso
Barbera d'Asti DOCG
Coppo

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Gambero Rosso 3/3, James Suckling 94/100,

Score 18/20, Wine Spectator 90/100
Traubensorte(en): 100% Barbera
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Herstellung: 14 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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