MOEVENPICK

WEIN

2016 Chateau de Nages Rouge

Vieilles Vignes, Costieres de Nimes AOP (Bio)

Exzellenter Weinwert von Michel Gassier

Beschreibung:

Dieser bezaubernde Biowein von altenReben an der siidlichen Rhone wird von der
Fachpresse geriihmt und vom Publikum geliebt. Voller Dichte und Ausdruckskraft. Die
Visitenkarte von Michel Gassier steht fiir einen hohen Genusswert.

Degustationsnotiz:

Tiefes Rubin mit schwarzem Kern, feinwirzige Frucht roter und schwarzer Beeren, Krauter
der Provence, feuchte Erde, Pfeffer und Lakritze. Trinkt sich wundervoll reichhaltig, mit recht
vollem Koérper und toller Lange. Animierende und reichhaltige Frucht gepaart mit wirzig-
frischer Art, Menthol, Graphit und siRen, reifen Tanninen. Erneut auRergewoéhnlich gut, bleibt
minutenlang am Gaumen.

Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewlrztem Fisch, Beeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkéase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Rhone
Subregion: Sudliche Rhéne
Produzent: Chéateau de Nages
Bewertung(en): Parker 90-92/100
Ausbau: 12 Monate im Barrique
SOSMIERES DF NIvES s VIN DE LA VABEERURIO Weinbau: Bio
) ' = Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2024
Rebsorte(n): 70% Grenache, 15% Syrah, 15% Carignan
Artikelnummer: 0470816

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Chéateau de Nages Rouge
Vieilles Vignes
Costiéres de Nimes AOP (Bio)
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 90-92/100
Rebsorte(n): 70% Grenache, 15% Syrah, 15% Carignan
Trinkreife: Jetzt bis 2024
Weinbau: Bio
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 145 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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