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2016 Chateau Figeac

ler Grand Cru Classé B, St-Emilion AOC
Neal Martin: «The 2015 Figeac was stunning and the 2016 no less.»

Beschreibung:
Chateau Figeac ist ein wunderschéner Landsitz auf dem Kiesplateau des St. Emilion. Figeac-
Weine begleiten die Ewigkeit. Er kann in seiner Jugend genossen werden wie nhach mehreren
Jahrzehnten.
Degustationsnotiz:
Sehr dichtes Purpur mit schwarzer Mitteund lila Rand. Was fur ein feingliedrigesParfum mit
Cassis, Walderdbeeren undBrombeeren, dahinter Lakritze, parfimierter Pfeifentabak,
Schokopastillen und ein Touch feiner R6staromen. Am eleganten Gaumen mit hochfeinen
i Tanninen und guter Struktur, im Riickaroma viel Heidelbeeren. «Alles in Balance und von
|H ﬂl‘[Eau = Eﬂ @EI}E nichts zu viel», meint Frédéric Faye: es hat Frucht, Frische und Kraft, plus ein nicht enden
LD ' ¢ wollendesFinale. Grandiose Delikatesse, auf (fast) gleichem Niveau wie im letzten Jahr!
ZEVIER GRAND CRU CLASSE Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
- S% E Ml LION boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
‘ Servierempfehlung:
Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

e g entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
o Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites

Produzent: Chéteau Figeac

Bewertung(en): Neal Martin 100/100, Parker 97+/100, WeinWisser 19+/20,
Antonio Galloni 98+/100, Jeb Dunnuck 98+/100, James Suckling
96/100

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: 2027-2052

Rebsorte(n): 35% Cabernet Sauvignon, 35% Cabernet Franc, 30% Merlot

Artikelnummer: 0473716
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau Figeac
ler Grand Cru Classé B
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Neal Martin 100/100, Parker 97+/100,
WeinWisser 19+/20, Antonio Galloni 98+/100,
Jeb Dunnuck 98+/100, James Suckling 96/100

Rebsorte(n): 35% Cabernet Sauvignon, 35% Cabernet Franc,
30% Merlot

Trinkreife: 2027-2052

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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