Graxp Vin o Boxoraux

~ CHATEAU
(AMBON LA PELOUSE

CRU BOURGEOIS EXCEPTIONNEL
HAUT-MEDOC =y

1L
RS

&

.L_,j
H ".@ ENVIRONNIMETUL

AUTE VALEUR 5 g

MOVENPICK

WEIN

2018 Chateau Cambon la Pelouse

Cru Bourgeois, Haut-Médoc AOC

Best Buy aus dem Haut-Médoc

Beschreibung:

Der Chateau Cambon la Pelouse ist ein absoluter Kundenliebling. Mit seinem hohen Anteil an
Merlot vom linken Ufer ist er jetzt trinkreif und eignet sich vorziglich als Essensbegleiter, zum
Beispiel zu Schmorbraten, Rumpsteak oder Hartkase. Wir haben deshalb die Gelegenheit
genutzt und ein paar Kisten des einzigartigen Jahrgangs 2018 fur Sie nachgekauft.
Degustationsnotiz:

Extremes Purpurgranat mit violettem Rand. Duftige Waldbeeren, dahinter Fliedernoten,
Lakritze, tasmanischer Bergpfeffer und schwarze Johannisbeeren. Am mittleren Gaumen mit
engmaschigem Tanningerist, fein kdrnige Adstringenz. Im aromatischen Finale mit viel
Mineralik und Holunderessenz.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Haut-Médoc

Produzent: Chéateau Cambon La Pelouse

Bewertung(en): Decanter 92/100, Score 18/20, James Suckling 90/100, Parker
90-92/100, Wine Spectator 90/100

Ausbau: im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2040

Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

Artikelnummer: 0372718
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Chateau Cambon la Pelouse
Cru Bourgeois
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Decanter 92/100, Score 18/20, James Suckling
90/100, Parker 90-92/100, Wine Spectator

90/100
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2040
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

