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GEVREY-CHAMBERTIN

Premier Cru Fonteny

LES PARCELLAIRES
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MOVENPICK

WEIN

2017 Gevrey-Chambertin

Fonteny ler Cru AOC, Les Parcellaires de Saulx

Gepragt von Wasser und Kalk

Beschreibung:

Der Lagenname ,Fonteny* leitet sich vermutlich vom altfranzésischen Wort ,Fontanille* ab,
was so viel wie ,kleine Quelle* bedeutet. Neben dem nahe gelegenen Gewasser profititiert
dieser Premier-Cru-Climat am Fusse des Hanges zudem von einem sehr kalkhaltigen Boden.
In der komplexen Nase werden schwarze und rote Friichte von einem Hauch Menthol und
edlen Gewdrznoten erganzt. Der Eindruck am Gaumen ist weich und fleischig,
gekennzeichnet von seidigen Tanninen, eleganter Textur sowie mineralischer Prazision.
Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Burgund

Subregion: Cote de Nuits

Produzent: Les Parcellaires de Saulx

Bewertung(en): Decanter 95/100, Score 18.5/20

Ausbau: 24 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 135%

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,
auch jung zu geniessen.

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 0925117
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GrolRe: A7 74x105

Gevrey-Chambertin

Fonteny ler Cru AOC

Les Parcellaires de Saulx

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Decanter 95/100, Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und

mehr Jahren, auch jung zu geniessen.

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 24 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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