MOEVENPICK

WEIN

2017 Carmenere Tierras Moradas
Valle del Maule, Via San Pedro

Chiles Referenzsorte in Perfektion

Beschreibung:

Ein gut strukturierter Carmenere, kraftvoll und elegant. Ein schéner Essensbegleiter mit 18
Monaten Barriquereife. Starénologe Paul Hobbs hat hier beraten.

Degustationsnotiz:

Sehr konzentriertes Purpur, fast schwarze Mitte. Schwarze Johannisbeeren, Heidelbeergelee
und Kokosnoten in der einnehmenden Nase, sich immer weiter entwickelnd, auch deutlich
wirzige Noten, eine Spur Wacholder. Weicher Auftakt, abgeldst von einer konzentrierten und
sehr weichen Beerenaromatik, explosiv und ausdrucksstark, eine fantastische Balance
zeigend; die Fruchtsiisse dieses Carmeneres ist bezeichnend, herrlich weiche Tannine; Giber
die Mitte hinaus viel Crémigkeit und Fille vermittelnd, langer, leicht mineralischer Finish.
Passt zu:

Hervorragender Begleiter zu edlen Stiicken vom Rind, Lamm in Krauterkruste oder auch
gegrillten Scampi und Fisch mit gerdstetem Knoblauch. Probieren Sie diesen Wein auch zu
reifem Weichké&se und Wild.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Chile

Region: Central Valley
Subregion: Maule
Produzent: Vifia San Pedro
Bewertung(en): Score 19/20
Herstellung: 16 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Traubensorte(n): 100% Carmenére
Artikelnummer: 0760717
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Carmenere Tierras Moradas

Valle del Maule

Vifia San Pedro

Herkunft: Chile

Bewertung(en): Score 19/20

Traubensorte(en): 100% Carmeneére

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Weinbau: Traditionell

Herstellung: 16 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 15.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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