MOVENPICK

WEIN

2013 Hacienda Monasterio
Reserva Especial, Ribera del Duero DO, Bodegas Hacienda Monasterio (Bio)

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Spanien
Region: Ribera del Duero
Produzent: Hacienda Monasterio
Bewertung(en):
Weinbau: Bio
b - Alkoholgehalt: 15.0%
i Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,
HACIEND‘BUMOWERJQ auch j?mg zZu genigssi,n.
o Rebsorte(n): 75% Tinto Fino, 25% Cabernet Sauvignon
S et Artikelnummer: 0201113

2 ELANRARO Y EMBOTILLADO POR BOBUGAS HACTINM MON LTI, 4L
O FLSQUERA DE BUERD VALLADOLID (ESPASY)
PRODUCT OF SPAIN
ESTATE BOTTLED

/" RESERVA ESPECIAL
AICI5%BY Vol 750 M.
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Hacienda Monasterio

Reserva Especial

Ribera del Duero DO

Bodegas Hacienda Monasterio (Bio)

Herkunft: Spanien

Bewertung(en):

Rebsorte(n): 75% Tinto Fino, 25% Cabernet Sauvignon

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und

mehr Jahren, auch jung zu geniessen.

Weinbau: Bio

Alkoholgehalt: 15.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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